Indisk kyckling- och majssoppa
4 port
Ca 20 min.

1 gul 16k

1 msk smor

2 tsk curry, géarna indisk

2 tsk garam masala

1 liter vatten + 1 honsbuljongtérning
3 kycklingfiléer (va 450 g)

2 dl 1att cremefraiche

1 burk majskorn (340 g)

1 tsk salt

2 krm peppar

Skala o hacka l6ken

Fréas 16ken med curry o garam masala nagra minuter. Hall pa vatten o buljongtarning o koka
upp.

Strimla kycklingfiléerna och rér ned i soppan. Koka 5 min.

Hall i cremefraiche och avrunna majskorn i soppan mot slutet av kokningen. Smaka av med
salt och peppar.

Lagg garna i farsk koriander (eller persilja) fore servering.



